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MARINO DOC SUPERIORE FRASCATI DOC CASTELLI ROMANI DOC BIANCO
PROVENIENZA
REGION OF ORIGIN Regione Lazio, Marino Regione Lazio, Frascati Regione Lazio, Castelli Romani
Lazio Region, Marino Lazio Region, Frascati Lazio Region, Castelli Romani
UVE (Come da Disciplinare) o ==o== ) ——e—— ————
GRAPES (As per Italian Disciplinary) ms;:::}s j: g::j;;’;;i;a;ﬁf;Z}?:;:iﬂ:;zz Malvasia, Trebbiano Malvasia di Candia, Trebbiano
TIPOLOGIA DEL TERRENO e e
TYPE OF SOIL Di natura vulcanica e di argilla tufacea Di natura vulcanica, ricca di potassio e fosforo Di natura vulcanica
Volcanic soil and tufaceous clay Voleanic soll, rich in potassium and phosphorus Volcanic soil
ASPETTO VISIVO —— S —— R —
COLOUR Giallo paglierino intenso Giallo paglierino Giallo paglierino intenso
M; ilum lemon Medium lemon /\fe lum lemon
ASPETTO OLFATTIVO e et
AROMA Aroma intenso di frutta fresca Fresca vinosita e buon frutto Floreale, minerale, balsamico
Pronounced fragrance of fresh fruit Fresh vinosity and good fruity bouquet Floral, mineral, fragrant

ASPETTO GUSTATIVO e et ——— e

TASTE Persistenza amarognola, sapido, armonico Persistenza aromatica, sapido Fresco, armonico
Bitterish and sapidity aftertaste Pleasant aromatic after-taste, sapid Dry, fresh

ABBINAMENTO ==0== _ L ——e—— =Zo==

GASTRONOMICO / PAIRING Carpaccio fresco di mare Fritto alla romana Zuppa di baccala

Carpaccio of fresh seafood Roman fried dishes (cod) od fish soup




Castelli Romant

CASTELLI ROMANI DocC BIANCO FRIZZANTE

Regione Lazio, Castelli Romani
Lazio Region, Castelli Romani

Malvasia di Candia, Trebbiano

Di natura vulcanica
Volcanic soil
Giallo paglierino pit o meno intenso
Medium lemon

Nitido con pr.ofumi fruttati
Flowery and pronounced

Amabile, delicato, fragrante
Distinct with fruity bouquet

Calamari alla romana

Fried squid rings

Castelli Romang

CASTELLI ROMANI Doc ROSATO

Regione Lazio, Castelli Romani
Lazio Region, Castelli Romani

Sangiovese, altri vitigni a bacca rossa
Sangiovese & other black grape varieties

Di natura vulcanica e di argilla tufacea
Volcanic soil and tufaceous clay

Rosato pit o meno intenso con tonalita rubino

Deep pink to ruby tonality

Fruttato fresca vinosita
Fruity, fresh vinosity

Fresco armonico, morbido vellutato

Fresh & medium-dry

Pescatrice al pomodoro e capperi
Monkfish with tomatoes and capers

Castelli Roman

CASTELLI ROMANI Doc Rosso

Regione Lazio, Castelli Romani
Lazio Region, Castelli Romani

Sangiovese, altre varieta a bacca rossa
Sangiovese & black grape varieties

Di natura vulcanica e di argilla tufacea
Volcanic soil and tufaceous clay

Rosso rubino deciso con riflessi violacei

Deep ruby with purplish glints

Fruttato e intenso
Fruity and pronounced

Fresco, armonico
Soft, harmonious

Pasta (; fagioli
Pasta & beans soup




Cesanese

CESANESE LAzZIO IGT

Regione Lazio
Lazio Region

Cesanese
Di natura vulcanica
Volcanic soil

Rosso intenso con riflessi violacei
Deep ruby
Ciliegia, sentori di spezie
Cherry, spiced
Strutturato, giustamente tannico, elegante
Structured, medium tannins, elegant

Abbacchio aila scottadito
Grilled lamb chops
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ProOsEcco Doc TREVISO EXTRA DRy GRAPPA DEI CASTELLI ROMANI
PROVENIENZA Regione Veneto, Treviso Regione Lazio
REGION OF ORIGIN \/Eneto Region, Treviso Lazio Region
UVE (Come da Disciplinare) [ N
GRAPES (As per ltalian Disciplinary) _G_Ifia_ \F/ngzs
TIPOLOGIA DEL TERRENO Dinatura argillosa, medio impasto Di natura argilgs.ajr;edio impasto
TYPE OF SOIL C/ayey,_m_et?;ﬂritexture Clayey, medium texture
ASPETTO VISIVO Giallo pa%lierino con riflessi verdolini, Trasparente. ti TC;&;Q e ke
COLOUR perlage fine e di buona persistenza TP i tPt ol 8 h}gp
Straw yellow with greenish hues, perlage fine and persistent ransparent, Zflc.aiciw te grappa
ASPETTO OLFﬁ'Eg)/Ag Fruttato intenso con note erbacee Delicato, ricorda i frutti maturi coltivati nellarea romana
Intensely fruity with herbal notes Delicate, reminiscent ofﬂff.fﬁlfgrown in the Rome area
ASPETTO GUSTA_,_'l)'Al;/_,% Ereses qem v (bl Fells pulito di frutta Secco e pulito, dal gusto morbido
Fresh with a nice clean fruit finish Dry, clean, smooth taste
ABBINAMENTO Perfetto come aperitivo, T spuntino con piatti leggeri Consigliata a fine pasto, con cioccolato fondente
GASTRONOMICO / PAIRING Perfect as an aperitif, with snacks and light dishes Recommended after a meal, with the taste of a fine dark chocolate

RS, RS




Era il 1945 quando, sulle macerie lasciate
dai bombardamenti della seconda guerra mon-
diale, 41 viticultori di Marino costituirono la
Cantina Cooperativa di Marino, con sede in
un devastato stabilimento, gid Enopolio di
Ciampino allora frazione di Marino. Un
germoglio dal quale scaturi con vari
sviluppi lo stabilimento che oggi
ha sede a Marino in Via del Divino
Amore 347. Uno stabilimento oggi

cresciuto in tanti aspetti: produttivi,

qualitativi, di notorietd e rappresen- GOUO d’OI”O

tanza, fino a divenire azienda di rile-

vanza nazionale con decreto 24474/85
del Ministero dell’Agricoltura e Foreste. Nel
seguito & stato un susseguirsi di riconoscimenti
frutto anche degli investimenti fatti per essere
azienda sempre pit ecocompatibile e sempre

piv vocata alla valorizzazione dei vini dei Ca-

1945 -2025

stelli Romani impiantati sulle pendici del vulcano
laziale, da Frascati a Velletri.

La nuova Llinea Settantacinque75 vedra
I'utilizzo di materiali sostenibili, da bottiglie di
vetro piU leggere, etichette e cartoni certificati

FSC e tappi in sughero 100% riciclabili.

Con I'utilizzo di questi tappi la Gotto

d'oro parteciperd al “Progetto Etico”

un nuovo modello di economia cir-

colare per la raccolta di qualsiasi
tappo in sughero.

La Gotto d’oro negli ultimi anni

ha sempre di piU adottato sistemi “Gre-

en” per dare valore aggiunto ai suoi pro-

dotti. Oggi sta moltiplicando i suoi sforzi ed

impegni per diventare leader nell’ecosostenibilita

e questa nuova Linea Settantacinque75 ¢ un

primo passo concreto di questo importante

cammino.



Gotto d'oro Soc. Coop.
Via del Divino Amore, 347
00047 Marino (RM) - ITALIA
Centralino +39 06 93 02 22 11

vendite@gottodoro.it e export@gottodoro. it
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www.gottodoro.it
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